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OS EPIFICIOS PA FABRICA

DE

Cerveja “Germania,,

NTE REIS

Arquitectn, sr. ANTONID RODRIGUES DA .SILVA JUNIOR

il

+ Terminamos hoje .a noticia sobre os edificios e
instalacoes da «Germania., que ¢, sem contestacdo,
como fabrica, a pri-

especial que ensina todos os segredos da combinagio
de temperaturas, do emprego da cevada, da escolha
do lupulo, de muitas pequenas cousas especiais que
nao se aprendem em livro algum e ndo sdo faceis de
imitar. Por isso mesmo, cada tipo de cerveja tem o
seu fabrico especial, variando muito de fabrica para
fabrica, a ponto tal que o apreciador menos apaixo-
nado distingue sem dificuldade a procedencia da cer-
veja que bebe.

Ainda sdo necessarios muitos cuidados, muito tra-
balho e uma constante e meticulosa inspecdo, para

' transformar aquéla mistura de agua, cevada e lupulo,

na béla cerveja «Ger-

meira do paiz e das R -
primeiras da Europa, G o
motivo porque fize-

mos, pela primeira

vez, em sete anos, a : : o,

a excécdo de lhe de- ‘- -
dicar tres numeros ﬁ
désta revista, visto e e 1

o

em nenos espago nao -
poder inserir as gra-
vuras e dar uma des-
cricdo, embord res- | {
trita, do que SA0 A0 |Si eyt :
bélas instalagoes. : s

E, para que caiba
aqui 0o que de res-
tanle temos que di-
zer, temos de ir mo-
derando o pensamen-
to e a penna, alids suceder-nos-ha como no numero
passado, que o original que manddmos para compdr,
excedia em muilo ao que a revista podia comportar.
Por is o, vamos reatar o assunto.

Termindmos o numero passado descrevendo as
primeiras fazes da preparagao, ficando os profanos no
assunto com a convicgdo de que é bem facil prepa-
rar a cerveja. Tudo parece resumir-se, 4 primeira vista,
a uma mistura de agua, cevada e lupulo, para que saia,
depois da fermentagdo, o liquido saboroso que o pu-
blico com delicia saboreia. E', porém, um erro supdr-
se tal, pois que é preciso primeiro do que tudo, adqui-
rir-se num estudo e pratica de muito anos a ciencia
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OUTRO TRCCHO DA SALA DO FADRICD

mania» a que o pu-
blico tem dado a

preferencia.
Agora que demons-
trdmos que em todas
|5 as operagoes indica-
DB das se praticam os
e principios da mais ri-

gorosa higiene, ire-
mos observar outro
tanto nas restantes
operacoes.

Enirando no fer-
ceiro pavimento de
outro edificio da fa-
brica, sobe-se ainda
uma pequena escada
e penetra-se numa
sala onde & tempe-
ratura estd a dois graus, isto €, a necessaria para a
boa conservacio da flor do lupulo, ali armazenado em
fardos.

Voltando ao terceiro pavimento encontra-se um
tanque de grande cumprimento mas de reduzida altura
onde se executa o primeiro arrefecimento da cerveja.
Da tina onde se faz a mistura do malte de cevada,
agua e lupulo, em outro edificio, é aquéle liquido
conduzido para o tanque de que acima faldimos, por
meio de uma serie de tubos que li vdo despe-
jal-o.

Esse primeiro arrefecimento consiste na evapora-
cio e na baldeagdo, separando-se ao mesnio tempo
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CASA DA LAVAGEM MECANICA DAS GARRAFAS

o0 liquido de algumas impurezas. Chama-se a este |

tanque o refrescador horisontfal, que € o reprodizido
na gravura que publicAmos, sendo o trabalho da eva-
poracdo ativado pelas correntes de ar.

Na segunda sala, no andar inferior, o arrefeci-
mento ¢ feito em paredes caneladas, dispostas verti-
calmente, nas quais circula, numas; agua simples, noutras
agua salgada. Por esta férma a operagdo do arrefe-
cimento comecada no terceiro pavimento, vemsacabar
no segundo, sempre gradualmente. O liquido fica pronto

para a fermentagdo. 'S depois’déla terminada é que |

se transforma em cerveja a mistura do malte e lo-
pulo que o leitdr jd sabe como se prepara.
A casa da fermentacdo, como em geral, todas as

outras, construida em cimento armado, ¢ no primeiro

CASA DE ESTERII.IS:\(}.\O DAS GARRAFAS

andar. O liquido entra ali com a temperatura de qua-
tro graus e espalha-se por cincoentas e duas cubas

de quatro mil litros cada uma, 16-
las de oito a vinte dias, conforme ‘os upos-de
cerveja que se pretende fabricar, e apresentando
cada cuba grandes flécos de espuma cobrindo
totalmente a superficie do liquido, que embora
ndo seja ainda cerveja, nao ¢ tambem jd o mosto
a que os tecnicos alemaes chamam Wuerze.

Depois de finda a fermentagio dd a cerveja
entrada nas adegas, de que publicdmos a gravu-
ra da n.” 6, onde a temperatura é de 0 graus.
7% A escuriddo subterranea é cortada por lam-
padas “elétricas, ndo conseguindo o seu_fraco ca-
lor derreter os flocos de gélo que se aglomeram
no této. ;

E’ nessas adegas que a cerveja permanece
de tres a cinco méses de repouso,, conforme 08

—.— tipos a preparar. Antes dos tres méses nao sai

CASA DA LAVAGEM MECANICA DOS HARRIS

uma gota de cerveja da fabrica, porque a
isso se opdem, ndo s6 a habil experien-
cia e conhecimentos do seu diretor tecni-
co, como ainda as proprias indicacdes hi-
gienicas, que consideram um mal para a
saude beber-se cerveja que nado tenha es-
tado repousando aquéle praso apos a fer-
mentacgao.

Jd tem sucedido estar armazenada quan-
tidade avultada de cerveja, no valor de
uma porcdo de milhares de escudos e, ape-
sar disso, a fabrica ndo atender, durante
muitos dias, as requisicoes que lhe sdo fei-
tas da capital e das provincias, por o di-
retor tecnico entender nio ser conveniente
fazel-o sem terminar o praso marcado para
a armazenagem. -

‘Os toneis das adegas que se véem na
nossa gravura, comportam, uns, sete mil
litros e outros quinze mil, podendo em to-

| das as adegas armazenar-se mais de um milhdo de
| litros de cerveja.



43

REFRESCADOR HORISONTAL

Pelas gravuras que publicamos, véem o0s nossos
leitéres a casa da lavagem mecanica das garrafas e
a da sua esterilisagdo. Na primeira, uma bomba
de ar comprimido leva a cerveja para a casa da
lavagem e engarrafamento. Ao lado estd a sala
onde se enchem os barris, com pressao sem en-
trar o ar.

As aperagdes de lavagem das garrafas e en-
garrafamento da cerveja ocupam Sete maquinas
e ¢ curioso vér a rapidez com que se efectuam,
simultaneamente, todas essas operagoes.

As garrafas seguem depois para a esterilisa-
¢do, introduzindo-se num tanque de ferro onde
se conservam, durante uma hora, a uma tempe-
ratura de 75 graus,

Dos tanques da esterilisacio, que sdo seis e
comportam cada um duas mil e quinhentas gar-
rafas, sdo estas levadas para a casa da rotula-
gem, operacio que ¢ feita manualmente, mas

degaria, dispostas para a expedicdio para os locais a
que se destinam.

Na zona livre da fiscalisagdo, sdo as dependencias
da fabrica onde se fabricam as aguas gazozas e oS
sifoes. A agua de um deposito alto, passa por um
filtro que a purifica e de ali ¢ canalisada para um
aparelho especial, contendo algumas lampadas de quartzo
com vapor de mercurio onde se produzem 0s raios
ultra-violetas que fulminam os bacilos. A agua que
dali sai absolutamente esterilisada, passa a uma pe-
quena caixa de refrigeracdo e depois ao aparelho des-
tinado a efetuar a dissolugdo do anidrido carbonico,
e em seguida misturada mecanicamente com o Xxa-
rope e por ultimo engarrafada,

Nenhuma déstas operacdes € feita manualmente,
o que em absoluto garante a pureza do produto
obtido, podendo afirmar-se que as gazosas da fabrica
«Germania» ndo contéem nenhum germen nocivo 4 saude.
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que em breve serd tambem feita & maquina.
Colocado o rotulo e coberta a rélha com fo-

A ADEGA N.° 6 (CAVES)

lhia de estanho, as garrafas sdo dispostas em cai-
xas e conduzidas para a zona da fiscalisagdo alfan-

i

DEPOSITO DE EXPORTACAO

Eis um facto que nio pode ser alegado por ou-
tras: bebidas semelhantes que por ahi se vendem e
que tdo prejudiciais sdo.

Eis o que sdo as grandes instalacdes da fabrica
de cerveja «<Germania», cuja briosa Empreza jd pen-
sou em modificar o seu titulo e marca, com que se
acreditou, para evitar que os mal intencionados, entre
0s quais se devem contar os que a téem guerreado
por inveja e outros motivos inconfessaveis, se apro-
veitem da ocasiio para a malquistar com a opinido
publica, apresentando os directores da fabrica como
germanofilos.

Os diretores sdo portuguezes, e, o que é mais, 0s
capitais ali empregados sdo tambem portuguezes e se
deram aquéle titulo e marca 4 sua fabrica, foi pela
mesma razdo, porque outros deram & sua os titulos
de Baviera, Munich, etc., isto é, como o produto em
principio da sua introdugdo no nosso paiz, era oriundo
de terras alemds, as fabricas que depois se foram ins-



